Prasentiert von:

Rostritzer

Sulol /2t

Stephans
gegrillte Banane
mit Schokolade

Zutaten:
(fur 5 Personen)

- 5 Bananen
- 5 Schokoriegel
(vorzugsweise Kinder-Riegel)

Zubereitung:

Banane mittig-langs aufschneiden. Am besten ein
abgerundetes, nicht allzu spitzes Messer nutzen,
damit man nicht den Boden der Banane dur-
schneidet.

In den Ritz einfach die Schokolade reindrucken.
Banane auf den Grill bei 120 Grad legen

und nach ca. 8 - 10 Minuten ist die Schokolade
geschmolzen.

Der perfekte Nachtisch ist fertig!

Dazu schmeckt besonders gut:
Kostritzer Edel Pils. Zusammen wird’s edel.



