Re n és PrésiTﬁert \ion:
BBQ Kartoffelsalat j{‘;?;%g"

Zutaten:

Pellkartoffeln
Gewdurzgurkchen

rote Zwiebeln

Bacon

grune Bohnen
Gartenkrauter

Majo

BBQ Solie

Salz, Pfefter, ggf. Milch

Zubereitung:

Die Kartoffeln schneiden, wie man sie gerne im Kartoffelsalat
hat.

Dazu kommen klein gewurfelte Gewurzglrkchen, viertle
/wiebelringe und gekochte grune Bohnen.

Baconwurfel anbraten und mit in die Schussel geben, ebenso
die Krauter.

Die Solse mache ich aus 50% Majo und 50% BBQ-Sol3e.
Etwas Milch mit rein, dass die Solse nicht zu dick ist.

Jetzt noch Salz und Pfeffer mit rein und
alles mischen.

Der Salat sollte gut 4-5 Stunden ziehen.

Dazu schmeckt besonders gut:
Kostritzer Edel Pils. Zusammen wird’s edel.



