Prasentiert von:

r

Zutaten:

400g Mehl

250 ml lauwarmes Wasser

7> Wurfel frische Hefe

1 Tl Salz

1 Tl BrotgewdUrz

¥ Tl Zucker

2 El Olivenadl

1 Packung Krauterbutter (kann
auch selbst gemacht sein)

1 Packung Pizzakase

Zubereitung:

Hefe und Zucker im Wasser auflosen. AnschlielSend die rest-
lichen Zutaten, aulRer Krauterbutter und Kase (!), vermengen
und am Schluss das Hefe-Wasser zugeben und gut verkneten.
Den fertigen Teig in eine Schussel geben und fur eine halbe
Stunde ruhen lassen.

Aus dem Teig etwa 15 g schwere Teigballe formen. und in einer
Grillpfanne verteilen. Die Balle nochmal 15 Minuten gehen
lassen.

Dann Krauterbutter und Kase ebenfalls darauf
verteilen und etwa 20 Minuten abgedeckt auf demf’f’m‘f
Grill backen.

Dazu schmeckt besonders gut:
Kostritzer Edel Pils. Zusammen wird’s edel.




