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" > Zutaten:

. - 1,5 Stck. grolen Kohlrabi
- 2-3 Eler

- Schinkelwdurfel

-1 Zwiebel

- 1 Glas Gewdlrzgurken

Fur das Dressing

- 2 EL Mayo

- 1/2 Becher Creme Fraiche
-1 EL Ol

- 2EL Gewurzgurkenwasser
- Salz & Pfeffer

Zubereitung:

Kohlrabi in Salzwasser mit Kurkuma bissfest kochen und
abkUhlen lassen, danach in mundgerechte Stucke schneiden.
Die Eier hartkochen und anschliel8end vierteln. Die
Gewdlrzgurken werden gewdurfelt.

Die Zwiebel in Ringe schneiden und zusammen mit den
Schinkenwurfeln anbraten.

Alle Zutaten fur das Dressing vermengen und
beiseite stellen.

Anschlielfend alle Zutaten bis auf die Eier in einer
Schussel vermengen und das Dressing hinzufugen.
Zuletzt vorsichtig die Eier unterheben.

Dazu schmeckt besonders gut:
Kostritzer Edel Pils. Zusammen wird’s edel.



