Prasentiert von:

Marcels f]{iistgiger
Grillhihnchen mit e
Honig-Chilli Marinade

Zutaten:

- 1 Fleischhahnchen

- 1 Buchse Bier

- 6 Essloffel Honig

- 30 Gramm Chillipulver

Zubereitung:

Sechs Essloffel Honig mit etwas Bier und 30
Gramm Chillipulver verrihren und das
Hahnchen damit marinieren.

Die Marinade sollte mindestens drei Stunden
einziehen.

Das Hahnchen anschlieRend mit der Offnung auf’
die Bierdosen mit dem restlichen Bier setzen
und fur etwa zweieinhalb Stunden auf

dem Grill zubereiten.

Dazu schmeckt besonders gut:
Kostritzer Edel Pils. Zusammen wird’s edel.




