Prasentiert von:

Annes ‘Rostriter
Kartoffelsalat nach Sl Pt

Mutchlufter

Zutaten:

- 1 Kg Kartoffeln

- 5 Eler

- 3/4 Packung Kondensmilch
- Senf

- Ol

- 2-3 Tomaten

- 1 grolSe Zwiebe|

- 1 Dose Mais

- Gewurzkurken

- Salz und Pfeffer

Zubereitung:

1. Kartoffeln kochen - ganze Kartoffeln verwenden, nicht scha-
len oder kleinschneiden

2. In eine groRRe Schissel 5 Eigelb, einen Schwapp Ol,

3/4 Packung Kondensmilch 7,5%, 4 EL Senf, eine grolSe Zwiebel,
Gewdlrzgurken nach Bedarf dran (Briihe aufheben), halbe
grune Gurke gewdurfelt, zwei bis drei Tomaten gewurfelt, 1 Dose
Mais (ohne Bruhe), alles umruhren und mit Salz und Pfeffer
abschmecken

3. Die fertigen Kartoffeln schalen, in Scheiben schneiden
und mit in die Schussel geben

die Sol3e zu verdunnen
5. Gurkenbruhe nach Bedarf dran schutten
6. Alles umriuhren und dann ziehen lassen

Dazu schmeckt besonders gut:
Kostritzer Edel Pils. Zusammen wird’s edel.



