NUr beir LandesWelle:
Bel Bender brutzelt's

ALBOTH'S Garnelensalat:

500 g Gronlandgarnelen auftauen und abspilen,

s bd Dill klein schneiden,

80 g Mayonnaise

80 g Cremefraiche und

1 kleine Dose Mandarinen abschiutten.
Garnelen, Dill, Mayonnaise, Cremefraiche
und Mandarinen miteinander vermischen,
abschmecken mit Salz und Pfeffer.
Dazu schmeckt frisch gebackenes Baguette
am besten.

Claus Alboth’s Geheimtipp: ,Kaufen Sie Garnelen nicht in Pappe verpackt. So kénnen Sie nicht
Uber die Qualitat urteilen. Gute Garnelen sind kraftig rosa und niemals blass.”

.Bei Bender brutzelt’'s” wird prasentiert von:
KOSTRITZER Schwarzbier — www.koestritzer.de
ALBOTH’S Restaurant im Kaisersaal, Erfurt — www.alboths.de
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